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OCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
EVIDENCIAS ACTIVIDADES

Septiembre 2020
Fecha Evento Responsable
23/09/2020 Video Conferencia: Planeaidn Estratégica Coordinacion académica
29/09/2020 Video Conferencia Matriz de Correlacion Coordinacion Académica
2/10/2020 Webinar ltalcol: Cultivo Super Intensivo Biofloc Italcol
Webinar Italcol: MANEJO - Acuicultura sostenible a
2/10/2020 . ) Italcol
través de los estandares BAP
2/10/2020 Seguimiento a unidades productivad Piscicuolas SER SER

Instructor: JESUS PUCHE
CORRALES
1/08/2021 Utilizacion de las tic t.:omo |.1erramienta para-n soci.'.:\I.izar .

31/08/2020 con nuestros aprendices (videos talleres - diapositivas Drive:
enviados por grupos de whats App - correo electrénico) | https://drive.google.com/drive/u/
1/folders/1nw-GOBMPP-
Uqz6wcEik-z8Xkd5YUUIRP

Video Conferencia: Planeaidn Estratégica
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Planeacion Estratégica

23 de Septiembre de 2020
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Video Conferencia: Diserios Curriculares
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- MATRIZ DE CORRELACION
; NORMA SECTORIAL DE
& COMPEIENCIA LABORAL Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa
z {NSCL). O UNIDAD DE de alimentos CODIGO: 290801106
| COMPETENCIA 2
= REFERENTE PARA EL
2| DISENO
,T RESULTADOS DE CONOCIMIENTOS DE erON'O(EIMIEN;I'C?fi DE P‘RINJCIPIOS CRITERIOS DE EVALUACION
o APRENDIZAJE PROCESO e dispensabl::y r‘:‘sr;imm raa e (Verbo En tercera
B (Verbotobjeto+condicién) Verbo desarrollar el resultado de aprendizaje) personatobjetotcon
l Identificar las diferentes dreas ” Aplica protocolos de desinfeccién
& de proceso. Areas de proceso: Definicién, | personal seglin normativa.
i Higienizar manos. caracteristicas y tipos. Aplica elementos de limpieza y
: Utilizar elementos de o e e T desinfeccién teniendo en cuenta
- proteccion personal. Protocolos sinfeccién:  Tipos, procedimientos técnicos y BPM
5 Identificar riesgos de | componentes. (Buenas Practicas de Manufactura).
7 contaminacién. Riesgos de contaminacion: Definicién, :
Identificar las Enfermedad tipos, clasificacié Retira desinfectantes de acuerdo a o
e Transmitidas por alimentos. . procedimiento técnico y BPM. maows .
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Webinar ltalcol: MANEJO - Acuicultura sostenible a través de los estandares BAP

Pilares Estandares BAP Bienestar Social -3 Capitulos-

» Esfuerzo por tener buenas relaciones con la
comunidad circundante.
* Acceso a zonas de pesca y otros recursos
naturales tradicionales utilizados por las
comunidades locales.
* Cumplimiento con las leyes laborales
locales y nacionales.
* Estricto control con los trabajadores
jovenes y/o menores de edad.
Adecuadas compensaciones a los trabajadores.

Environmental




